
DeLille Cellars 

Winemaker’s Dinner at PEARL 

Featuring Snake River Farms 

October 27th, 2011 

 

Passed Hors D’ouevres 

Cowboy Sushi 

Seared Rare SRF New York steak with sushi rice and spicy mustard sauce 

Doyenne 2009 Metier Rouge 

 

First Course 

Crispy pork belly 

Fennel spice rub, lacinato kale, apple jus 

Doyenne 2008 Signature Syrah 

 

Salad Course  

Honey‐brined Kurobuta Pork Roast 

Chanterelle pudding, roasted pork jus 

Wine info to follow 

 

Meat Course 

SRF Tenderloin Roast Chateau 

Wild mushroom risotto, white truffle oil 

DeLille Cellars 2009 D2 

 

Entree 

Braised SRF Zabuton 

Salt‐roasted fingerling potatoes, shallots, baby carrots, herb demi 

DeLille Cellars 2008 Chaleur Estate Rouge 

 

Dessert 

Hot Fudge Sundae 

Are you kidding me?  

 

 

 

 

 


